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AZ ON ELEGEDETTSEGE ERDEKEBEN

Kdszo6njlk, hogy megvasarolta ezt az AEG késziléket. Termékiink gyartasakor
egy olyan beredezést kivantunk megalkotni az On szamara, amely kifogastalan
teljesitményt nyujt hosszu éveken keresztiil, kszdnhetéen az alkalmazott
innovativ technologiaknak, amelyek az életét jelentésen megkonnyitik — és
amelyeket mas készlilékeken nem talal meg. Kérjiik, szanjon néhany percet az
utmutato végigolvasasara, hogy a maximumot hozhassa ki készilékébdl.
Latogassa meg a weboldalunkat:

& Kezelési tanacsok, kiadvanyok, hibaelharitd, szerviz informaciok:
@ www.aeg.com/webselfservice

g Tovabbi elényokeért regisztralja készulékeét:
a/ www.registeraeg.com

Kiegészitok, segédanyagok és eredeti alkatrészek vasarlasa a készllékhez:
’% www.aeg.com/shop

VASARLOI TAMOGATAS ES SZERVIZ

Kizarolag eredeti alkatrészek hasznalatat javasoljuk.

Ha késziilékével a szervizhez fordul, legyenek kéznél az alabbi adatok: Tipus,
termékszam, sorozatszam.

Ezek az informacidk az adattablan olvashatok.

AN Figyelmeztetés - Biztonsagi informaciok
(D Altalanos informaciok és hasznos tanacsok
Koérnyezetvédelmi informaciok

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan
olvassa el a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal
felelésséget a helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt
keletkezett sérilésekért és karokeért. Tartsa biztonsagos
és elérhetd helyen az utmutatét, hogy szilkség esetén
mindig a rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

- A készlléket 8 év feletti gyermekek és csdkkent
fizikai, értelmi vagy mentalis képesséqd, illetve
megfeleld tapasztalatok vagy ismeretek hijan lévé
szemeélyek csak felligyelettel, vagy a készulék
biztonsagos hasznalatara vonatkoz6é megfelel
tajékoztatas esetén hasznalhatjak.

- A 3-8 éves gyermekek, illetve a sulyos, komplex
fogyatékossaggal él6 személyek allandé felligyelet
nélkdl nem tartozkodhatnak a készulék kdzelében.

- 3 évesnél fiatalabb gyermekek kizarolag folyamatos
fellgyelet mellett tartézkodhatnak a készllék
kozelében.

- Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
készullékkel

- Minden csomagoldanyagot tartson tavol a
gyermekektdl, és megfeleléen dobja azokat
hulladékba.

- A gyermekeket és kedvenc haziallatokat tartsa tavol a
készuléktdl mikodés kozben, és mikodés utan,
lehlléskor. A készulék elérhet6 részei forrdak.

- Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék,
akkor azt be kell kapcsolni.

- Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek
tisztitasi vagy karbantartasi tevékenységet a
készlléken.
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1.2 Altalanos biztonsag

A készulék izembe helyezését és a halozati kabel
cseréjét csak képesitett személy végezheti el.
FIGYELMEZTETES: Hasznalat kbzben a készllék és
az elérhet6 részek nagyon felforrésodhatnak. Legyen
ovatos, hogy ne érjen a ftéelemekhez.

- Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi az edényeket,
mindig hasznaljon konyhai edényfogo6 kesztyt.
Barmilyen karbantartas megkezdése elbtt huzza ki a
készulék halézati dugaszat a fali aljzatbdl.

Az izz6 cseréje elbtt gy6z6djon meg arrdél, hogy a
készUlék ki van kapcsolva, hogy megel6zze
aramutést.

A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu
gbzt.

Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém
kaparoeszkdzt a sutbajtd Gvegének tisztitasara, mivel
ezek megkarcolhatjak a felliletet, ami az liveg
megrepedését eredményezheti.

Ha a haldzati kabel megseéril, azt a gyartonak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett
szemeélynek kell kicserélnie, nehogy elektromos
veszélyhelyzet alljon eld.

- A polcvezetd sin eltavolitasahoz el6szor a sin elejét,
majd a hatuljat huzza el az oldalfaltol. A polctartokat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben tegye vissza.
Kizardlag a készllékhez ajanlott hushémérd szenzort
(maghdmeérséklet-érzékelbt) hasznalja.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés » Tartsa be a készulékhez mellékelt
lizembe helyezési Utmutatéban
FIGYELMEZTETES! foglaltakat.
A készlléket csak képesitett * A készilék nehéz, ezért legyen
személy helyezheti Gizembe. korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és
Téavolitsa el az 6sszes zart labbelit.
csomagol6anyagot. + Soha ne hlizza a késziiléket a
Ne helyezzen Gzembe, és ne is fogantyujanal fogva.
hasznaljon sériilt keszuléket. - Tartsa meg a minimalis tavolsagot a

tobbi készlléktdl és egységtol.



A készlléket az izembe helyezési
kovetelményeknek megfeleld,
biztonsagos helyre telepitse.

A készilék elektromos
hiitérendszerrel van felszerelve.
Haldzati tapfesziiltségrdl kell
mikodtetni.

2.2 Elektromos
csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES!
Tliz- és aramitésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A késziléeket kotelezd foldelni.
Ellendrizze, hogy az adattablan
szerepld adatok megfelelnek-e a helyi
elektromos halozat paramétereinek.
Mindig megfeleléen felszerelt,
aramités ellen védett aljzatot
hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen a halozati csatlakozédugd
és a halozati kabel épségére.
Amennyiben a készllék halozati
vezetékét ki kell cserélni, a cserét
markaszerviziinknél végeztesse el.
Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek
ne kerlljenek kozel, illetve ne érjenek
hozzéa a készllék ajtajahoz,
kiléndsen akkor, ha az forro.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy
kell régziteni, hogy szerszam nélkiil
ne lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra,
hogy a halézati dugasz lizembe
helyezés utan is kdnnyen elérhetd
legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A halozati vezeték kihuzasakor soha
ne vezetéket hiizza. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.
Kizarélag megfeleld
szigeteléberendezést alkalmazzon:
halozati tulterhelésvedé megszakitot,
biztositékot (a tokbdl eltavolitott
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csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

* Az elektromos késziiléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni,
amely lehetévé teszi, hogy minden
fazison levalassza a készuléket az
elektromos halozatrol. A
szigeteléberendezésnek legalabb 3
mme-es érintkezétavolsaggal kell
rendelkeznie.

* A készulék megfelel az EGK
iranyelveinek.

2.3 Hasznalat

FIGYELMEZTETES!
Sérllés-, égés-, aramités-
és robbanasveszély.

» Ez a készllék kizarélag haztartasi
célokra hasznalhaté.

* Ne valtoztassa meg a készilék
miszaki jellemzait.

» Ellenérizze, hogy a készilék
szellézbnyilasai nincsenek-e lezarva.

*  Muikodés kézben tilos a késziléket
felligyelet nélkil hagyni.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

» Koriltekintden jarjon el, ha mikddés
kozben kinyitja a készulék ajtajat.
Forré levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikoddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel
érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott
ajtora.

* Ne hasznalja a készliléket munka-
vagy tarolofeliiletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.
Az alkoholtartalmu alkotoelemek
alkoholos levegdelegyet hozhatnak
létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt
lang ne legyen a készlilék kdzelében,
amikor kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett
targyat a készulékbe, annak
kozelébe, illetve annak tetejére.

FIGYELMEZTETES!
A készliilék karosodasanak
veszeélye all fenn.
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* A zomanc elszinez6désének vagy
karosodasanak megakadalyozasa
érdekében:

— ne tegyen edényt vagy egyéb
targyat kozvetlenll a készulék
sutéterének aljara.

— ne tegyen aluféliat kbzvetlenil a
készllék sutdéterének aljara.

— ne engedjen vizet a forrd
készilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja
a nedves edényeket vagy az ételt
a készulékben.

— a tartozékok kivetelekor vagy
berakasakor évatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinezédése nincs hatassal a
készllék teljesitményére.

* A nagy nedvességtartalmu
stitemények esetében mély tepsit
hasznaljon a sitéshez. A gyimolcsok
leve maradando foltokat ejthet.

» A készllék kizarolag ételkészitési
célokat szolgal. Tilos barmilyen mas
célra, példaul helyiség flitésére
hasznalni.

* A mivelet kdzben a sutd ajtaja legyen
csukva.

» Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd)
mogott helyezi el, Ugyeljen arra, hogy
az ajto soha ne legyen becsukva,
amikor a készulék mikddik. A hé és a
nedvesség felhalmozddhat a zart
butorlap mdgott, és ennek
kévetkeztében karosodhat a készllék,
a késziléket magaban foglalé egység
vagy a padlé. Hasznalat utan ne
csukja be addig a butorlapot, mig a
készlilék teljesen le nem hiilt.

2.4 Gozsiités

FIGYELMEZTETES!

Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all
fenn.

* Akiszabadulo g6z égési sérilést

okozhat:

— Korlltekintéen jarjon el, ha a
funkcié mikddése kdzben kinyitja
a készllék ajtajat. Goz
szabadulhat ki.

— Go6z sltés utan évatosan nyissa ki
a készilék ajtajat.

2.5 Tisztitas és apolas

FIGYELMEZTETES!
Személyi sérulés, tiz vagy a
készulék karosodasanak
veszélye all fenn.

« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziiléket, és huzza ki a halozati
csatlakozddugot a
csatlakozéaljzatbdl.

* Ellenérizze, hogy lehllt-e a készlék.
Maskuldnben fennall a veszély, hogy
az liveglapok eltornek.

* A sUtéajto sérult Uveglapjat
haladéktalanul cserélje ki. Forduljon a
markaszervizhez.

* Legyen 6vatos, amikor az ajtot
leszereli a készllékrél. Az ajté nehéz!

» Rendszeresen tisztitsa meg a
készuléket, hogy elkertilje a fellilet
karosodasat.

* A késziléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitoszert
hasznaljon. Ne hasznaljon semmilyen
sUrolészert, surolészivacsot, oldoszert
vagy fém targyat.

* Amennyiben siitétisztitd aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitdszer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

* Ne tisztitsa a katalitikus
zomancréteget (ha van) semmilyen
mososzerrel.

2.6 Belsé vilagitas

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramités-veszély!

* A késziléknél hasznalt izz6 vagy
halogén lampa csak haztartasi
készulékeknél alkalmazhaté. Otthona
vilagitasara ne hasznalja.

* Alampa cseréje el6tt huzza ki a
halézati dugaszt a haldzati aljzatbol.

» Kizarolag az eredetivel megegyezd
mszaki jellemz&kkel rendelkez6
lampat hasznaljon.

2.7 Szerviz

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.

* Csak eredeti potalkatrészeket
hasznaljon.



2.8 Artalmatlanitas

FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy
fulladasveszély.

* Valassza le a készliléket ez
elektromos haldézatrol.

3. TERMEKLEIRAS

3.1 Altalanos attekintés

B NER

3.2 Kiegésziték

Huzalpolc

F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
sutéedényekhez.

Sutotepsi

=

Tortakhoz és stiteményekhez.
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* A készllék kdzelében vagja at a
halozati kabelt, és tegye a hulladékba.

» Szerelje le az ajtokilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek és
kedvenc allatok késziilékben
rekedéset.

Kezelépanel

Elektronikus programkapcsol6
Viztartaly

A hushéméré szenzor aljzata
Fltdbetét

A sutstér vilagitas

Ventilator

B A csokimenet vizkételenitése
El Polcvezets sin, eltavolithato
Polcszintek

Mély tepsi

Sutemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

Hishéméro szenzor

L m—

Az étel belsejében torténd hémérséklet
méréséhez.
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4. KEZELOPANEL

4.1 Kijelzé

L B

16:30; o)

|
|
Wy

| |
E D

A kijelz6 egyéb visszajelz6i:

Egy perforalatlan és egy perforalt edény.

A gbzolbkeszlet elvezeti a lecsapddd
vizet az ételrdl parolas kdzben.
Hasznalja zoldségek, halak, csirkemell
elkészitésénél. A készlet nem alkalmas
vizben aztatando étel elkészitéséhez, pl.
rizs, polenta (arpalisztbdl és
kukoricalisztbdl készilt kasa), tészta.

Siitéfunkeio

Ora

Felf(tés visszajelzd
Hémérséklet

Egy funkcio idétartama vagy
befejezési ideje

moowy

Szimboélum Funkcio

Q Percszamlalé A funkcié makaodik.

@ Ora A pontos idét mutatja a kijelz6.

|_)| Id6tartam A kijelz6 a sutéshez sziikséges id6tar-
tamot jeleniti meg.

_)| Befejezés A kijelz6 a sutés befejezési idejét jele-
niti meg.

6 Hémérséklet A kijelz6 a hémérsékletet mutatja.

@ 1d6 Kijelzés A kijelz6n ellenérizhetd, milyen hosz-

szan miikodik a sutéfunkcié. Nyomja

meg egyszerre a V és VAN gombot
az idd torléséhez.

f Szamitas

A készlilék kiszamitja a sutési id6t.

E Felflités visszajelz6

A kijelz6 a suté hémérsekletét jelzi.

E Gyors Felf(ités

A funkcié be van kapcsolva. Csokkenti
a felf(itési idot.
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Szimbolum Funkcio
lfl Sulyautomatika A kijelz azt jelzi, hogy a sulyautomati-
ka rendszer aktiv, vagy a suly médo-
sithato.
3—* Melegen Tartas A funkcioé be van kapcsolva.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

5.1 Kezdeti tisztitas

Vegyen ki a sttébdl minden tartozékot és
kivehetd polctartot.

Lasd az ,Apolas és tisztitas” cimi
fejezetet.

Az elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a
siitét és a tartozékokat.

Helyezze vissza a tartozékokat és a
kivehetd polctartokat az eredeti helyukre.

5.2 Els6 csatlakoztatas

A sit6 legels®, vagy aramkimaradas
utani csatlakoztatasakor be kell allitania

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

a nyelvet, a kijelz6 kontrasztot, kijelz6

fényerét és a pontos idét.

1. Az érték bedllitasahoz nyomja meg a
VAN vagy V gombot.

2. A meger6sitéshez nyomja meg az
OK gombot.

5.3 A vizkeménység
bedllitasa

Az alabbi tablazat ismerteti a viz
keménységi tartomanyait a hozzajuk
tartozo kalciumtartalommal (mmol/l) és
vizminéséggel.

Vizkeménység Kalciumtartalom Kalciumtartalom Viz besoro-
~ (mmol/l) (mgll) lasa

Osztaly dH

1 0-7 0-1.3 0-50 Lagy

2 7-14 1.3-25 50 - 100 Mérsékelten
kemény

& 14 - 21 25-3.8 100 - 150 Kemény

4 21 felett 3,8 felett 150 felett Nagyon ke-
mény

Amikor a vizkeménység meghaladja a
tablazatban szerepl6 értékeket,
palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

1. Vegye el6 a siité gézrendszeréhez
mellékelt négyszinl indikatorpapirt.

2. Korilbelul 1 masodpercre martsa az
indikatorpapir 6sszes zonajat a
vizbe.

Ne tegye az indikatorpapirt foly6 viz
ala.

3. Afelesleges viz eltavolitasahoz
razza meg az indikatorpapirt.

4. Varjon egy percig, majd ellendrizze a
vizkeménységet az alabbi tablazat
segitségével.
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Az indikatorzénak szine

folyamatosan valtozik. A Indikatorpapir
vizkeménységet egy percnél

Vizkeménység

hosszabb id6 eltelte utan mar Uj El

indikatorral ellenérizze.

2

5. A vizkeménység bedllitasa: meni: 3
Alapbeallitasok. ‘EI
[TIT] 4
Indikatorpapir Vizkeménység
l:] 1 A vizkeménység a kdvetkezd meniiben

maodosithato: Alapbeallitasok /

] Vizkeménység.
6. NAPI HASZNALAT

Alkalmazas

A tisztitasi programok
listajat tartalmazza.

A készilék konfigura-
ciéjanak beallitasara
szolgal.

A tovabbi sutéfunkciok
listajat tartalmazza.

FIGYELMEZTETES! —
Lasd a ,Biztonsag” cim( Szmlbolum/
fejezetet. Meniielem
6.1 Navigalas a meniikben =
Tisztitas
1. Kapcsolja be a sitét.
2. A mend beallitasahoz nyomja meg a @
V vagy /\ gombot. Alapbeallitasok
3. Nyomja meg a OK gombot az
almeniik behivasahoz vagy a 3%
beallitas elfogadasahoz. Specialis Bealli-
Barmelyik ponton vissza tud tasok
jutni a fémeniibe a <= B
gombbal. . .
VarioGuide

6.2 A meniik attekintése

Az ajanlott sutébealli-
tasokat tartalmazza az
ételek széles koréhez.
Valassza ki az ételt,
majd inditsa el a sutési
folyamatot. A hémeér-
sékleti értékek és sute-
si idétartamok csak ta-
jékoztatasként szolgal-
nak a jobb eredmény
elérése érdekében, és
modosithatéak. A va-
|6s értékek a receptek-
tél, a felhasznalt 6sz-
szetevok mindségétdl
és mennyiségétdl flig-
genek.

Fémeni
Szimbélum / Alkalmazas
Meniielem
A sitéfunkceiok listajat
Sitéfunkciok ~ tartalmazza.
@ Az automatikus prog-
Elére Programo- ramok listajat tartal-
zott Sités ~ Mazza
A felhasznalé altal lét-
T rehozott kedvenc siité-

si programok listajat
tartalmazza.




Almen( a kdvetkez6hoz: Alapbeallitasok
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Szimbdélum /
Meniielem

leirasa

Szimboélum /
Meniielem

leirasa

O]

Ora bedllitasa

A pontos id6 beallitasa
az oran.

O]

1d6 Kijelzés

BE allapotban a kijel-
z6n a pontos id6 latha-
té, miutan kikapcsolja
a sutét.

Tisztitas Emlé-

Emlékezteti a készilék
tisztitasanak esedé-

(W

Set + Go

Beallit egy sutéfunkci-
6t, melyet késébb a
kezel6panel barmelyik
szimbdlumanak egyet-
len érintésével elindit-
hat.

keztetd kességére.
i A szoftver verziészam
Szerviz és a konfiguracié meg-
jelenitése.
g Minden beallitas visz-

Gyari Beallitasok

szakapcsolasa a gyari
értékre.

§

Melegen Tartas

A sutés befejezését
koévetden 30 percig
melegen tartja az elké-
szult ételt.

6.3 Almenii a kovetkezéhoz:
Elére Program. Tisztitas

Meniipont

Leiras

D

1d6 Kiterjesztés

Bekapcsolja és kikap-
csolja az id6kiterjesz-
tés funkciot.

Go6z Tisztitas

A késziilék tisztitasa g6z
segitsegével.

d

Kijelz6 Kontraszt

Fokozatosan modosit-
ja a kijelz6 kontraszt-
jat.

Kijelz6 Fényerd

Fokozatosan modosit-
ja a kijelz6 fényerejét.

=

Nyelv

A kijelzések nyelvének
beallitasa.

Figyelmeztet6
hangerd

Fokozatonként beallit-
ja a gombnyomasok

és jelzések hangerejét.

1]

Nyomogomb
Hang

Az érintémez6k hang-
janak ki- és bekapcso-
lasa. A BE/KI érint6-
mez6 hangjat nem le-
het kikapcsolni.

33

Hangbeallitas

A figyelmezteté hang-
jelzések ki- és bekap-
csolasa.

Vizkeménység

Beadllitja a vizkemény-
ség szintjét (1 - 4).

Vizkételenités

A g6zfejlesztd rendszer
tisztitasa.

6.4 Sitéfunkciok

Siitéfunkcio

Alkalmazas

(%)
Hoélégbefuvas,
Nagy Héfok

Siités egyszerre maxi-
mum két sttészinten, il-
letve aszalas.20 -

40 °C-kal alacsonya-
bbra allitsa a siit6 h6-
mérsékletét, mint a ko-
vetkez6 funkcid esetén:
Also + fels6 sltés.

1)

Pizzas(tés

Ha a sltének az egyik
szintjén szeretné sitni
az ételt, és jol megpiri-
tani, illetve ropogossa
tenni az also rétegét. 20
- 40 °C-kal alacsonya-
bbra allitsa a siité hé-
meérsékletét, mint a ko-
vetkez6 funkcid esetén:
Alsé + felso sités.
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Sitéfunkcio

Alkalmazas

Siitéfunkcio

Alkalmazas

Alsé + fels6 sii-
tés (Felsé/Also

Fiités)

Egy szinten torténd
tészta- és hussutés sza-
mara.

0

Fagyasztott Ete-

Készételekhez (pl. sult
burgonya, steak burgo-
nya vagy tavaszi te-
kercs).

lek
vovw Laposabb élelmiszerek
grillezéséhez és piritos
Grill készitéséhez.
v‘g;v Nagyobb husdarabok
i) vagy nem csontozott
Infrasiités szarnyas sltése egy
polcszinten. Csében sii-
téshez és piritashoz.
Ropogos alapu siitemé-
nyek készitéséhez és
Als6 Siités étel tartositasahoz.

Hélégbefuvas
(Nedves)

A funkciot arra tervez-
ték, hogy energiat taka-
ritson meg a sltés so-
ran. Fézési utmutataso-
keért olvassa el a "Tana-
csok és tippek" cimU fe-
jezetet, Holégbefuvas
(Nedves). A sitdajtot
sutés kdzben be kell
csukni, hogy a funkcio
ne legyen megszakitva,
és hogy a suté a lehet6
legnagyobb energiaha-
tékonysaggal mikodjon.
A funkci6 hasznalatakor
a sutétér hémérséklete
eltéerhet a beallitott h6-
mérseklettél. Maradék-
hé hasznalata.Csokken-
het az energiafelhasz-
nalas. Altalanos ener-
giamegtakaritasi tippe-
ket olvashat az "Ener-
giahatékonysag" /
,Energiamegtakaritas”
cimii részben.Ez a funk-
ci6 az EN 60350-1
szabvany szerinti ener-
giahatékonysagi beso-
rolasnak valo megfele-
|ésre szolgal. Hasznala-
ta soran a lampa 30
masodperc elteltével
automatikusan kikap-
csol.

Interval Plusz
Sités

Kenyér sutésehez, nagy
husdarabok siitéséhez
vagy hideg és fagyasz-
tott etelek felmelegité-
séhez.

Interval Sités

Nagy nedvességtartal-
mu ételek, pl. vaniliapu-
ding és terrine (pasté-
tom), valamint parolt hal
esetén.
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Siitéfunkcio

Alkalmazas

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Vital Sutés

Zo6ldségekhez, halhoz,
burgonyahoz, rizshez,
tésztakhoz vagy specia-
lis koretekhez.

@

Egyes sutéfunkciok
mikodése kdzben a

sutélampa automatikusan
kikapcsol 60 °C alatt.

6.5 Specialis Beallitasok

Sutéfunkcio

Alkalmazas

Melegen Tartas

Az étel melegen tarta-
sahoz.

()

Edény Melegités

Az edények talalashoz
valo elémelegitésére.

Tartositott zoldségek,
példaul savanyusag
készitéséhez.

Tartositas
(Qp) S"zele’felt'gyumolcs,
i z06ldség és gomba
Aszalis aszalasahoz.
A kelt tészta keleszte-
’((‘Q))\ sének felgyorsitasara.
Kelesztés Megodvja a tészta fel-

Uletét a kiszaradastol,
és megtartja a tészta
puhasagat.

()
Holégbefuvas,
Kis Hofok

Kuléndsen porhanyds,
szaftos slltek készité-
séhez.

Kenyér

A funkciéval kenyér és
zsemle készithetd pro-
fesszionalis minéség-
ben a ropogodssag, a
szin és a kéreg fénye-
nek szempontjabdl.

Regeneralodas

A gbzzel torténd felme-
legités meggatolja az
ételek fellletének ki-
szaradasat. A h6koz-
lés finoman, egyenle-
tesen torténik, és biz-
tositja, hogy az ételnek
olyan ize és aromaja
legyen, mintha most
készilt volna el. Ez a
funkcio az étel kdzvet-
lendl tanyéron térténd
felmelegitésére hasz-
nalhat6. Egyszerre
egynél tdbb tanyér étel
melegithetd fel kilon-
b6z6 polcmagassagok-
ban.

Kiolvasztas

Elelmiszerek felolvasz-
tasahoz (z6ldségek és
gyumolcsok). A felo-
Ivasztas id6tartama a
fagyasztott etel mére-
tétél és mennyiségétol
fugg.

6.6 Egy siitéfunkcio
beallitasa

1.
2.

3.

Kapcsolja be a siitét.
A megerdsitéshez nyomja meg a OK

gombot.

Allitsa be a hémérsékletet.

A megerdsitéshez nyomja meg a OK

gombot.

6.7 Felfiités visszajelzd

Ha elindit egy sutéfunkciot, a kijelzén
megjelenik egy skala. A vonal azt
mutatja, hogyan emelkedik a sutd
hémérséklete. A megfelelé6 hémérséklet
elérésekor 3 hangjelzés hallhato, a vonal
villogni kezd, majd eltlinik.

6.8 Gyors Felfiités

Ez a funkcio csokkenti a felf(itési id6t.
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Ne tegyen ételt a sitébe,
amikor a Gyors felf(ités
funkcio mikodik.

A funkcié bekapcsolasahoz tartsa

nyomva a N gombot 3 masodpercig. A
felmelegités jelzd valtakozé értékeket
jelenit meg.

7. ORAFUNKCIOK

7.1 Orafunkciok tablazata

Orafunkcié Alkalmazas

Visszaszamlalas bealli-
tasa (max. 2 éra 30
perc). Ez a funkcio
nincs hatassal a stité
mikodésére. Ezt a siité
kikapcsolt allapotaban
is elindithatja.

A Q gombbal kapcsolja
be a funkciét. Nyomja

meg a VAN vagy \V4

gombot a perc beallita-
sahoz, majd az inditas-

Q Percszamla-
16

hoz nyomja meg a OK
gombot.

A sité mikodési idejé-
nek beallitasa (23 ora
59 perc).

|_)| Id6tartam

A kivalasztott sutéfunk-
ci6 kikapcsolasi ideje-
nek beallitasa (max. 23
o6ra 59 perc).

_)l Befejezés

Ha egy 6ra funkciét beallitott, az 6ra 5
masodperc utan megkezdi a
visszaszamlalast.

Ha az érafunkcidkat
hasznalja: Id6tartam és
Befejezés, a beallitott
idétartam 90%-anak letelte
utan a sité kikapcsol. A siité
a maradékhd segitségével
folytatja a sutési folyamatot
a befejezésig (3 - 20 perc).

Ez a funkcié nem érhet6 el néhany
sutéfunkcional.

6.9 Maradékho

Ha kikapcsolja a sutét, a kijelzén
megjelenik a maradékhd. A maradékhét
hasznalhatja az étel melegen tartasahoz.

7.2 Az 6ra funkcidk beallitasa

@ Miel6tt a kovetkezd
funkciokat hasznalna:

Id6étartam, Befejezes, be kell
allitani a sUtéfunkciét és a
hémérsékletet. A sitd
automatikusan kikapcsol.
A kovetkez6 funkciokat
hasznalhatja egyszerre:
Id6tartam és Befejezés, ha
meghatarozott id6 elteltével
automatikusan akarja be- és
kikapcsolni a sut6t.
A kovetkezd funkciok:
Id6étartam és Befejezés nem
hasznalhatéak a hushéméré
szenzor hasznalatakor.

1. Allitson be egy siitéfunkciét.

2. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kijelzdn a kivant éra funkcié
és a megfelel szimb6lum meg nem
jelenik.

3. A szlkséges id6 beallitasahoz

nyomja meg a VAN vagy V gombot.
4. A megerdsitéshez nyomja meg az

OK gombot.
Amikor az id6 letelik, hangjelzés hallhaté.
A slité kikapcsol. A kijelzén egy lizenet
jelenik meg.
5. A jelzés kikapcsolasahoz nyomja
meg barmelyik szimbdélumot.

7.3 Melegen Tartas

A funkcié feltételei:

» A beallitott h6mérséklet 80 °C-nal
magasabb.
* A ldétartam funkcio aktiv.



A Melegen Tartas funkcié az elkészllt
ételt 80 °C-on tartja 30 percig. Akkor
kapcsol be, amikor a siitemény- vagy
hussutési folyamat befejezédik.

A funkcié be- vagy kikapcsolhato a
meniben: Alapbeallitasok.

1. Kapcsolja be a siit6t.

2. Valassza ki a sut6funkciot.

3. Allitson be 80 °C-nal magasabb
hémérsékletet.

4. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkezd kijelzés meg nem
jelenik: Melegen Tartas.

5. A meger0sitéshez nyomja meg a OK
gombot.

Amikor a funkcié befejezédik, hangjelzés

hallhato.

A funkcié bekapcsolva marad, ha atvalt

egy masik sutéfunkcidra.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

8.1 Internetes receptek

@

A sitéhoz tartozo
programozott receptek a
weboldalunkon talalhatéak.
A megfeleld receptkonyv
megkereséséhez tekintse
meg a sitétér ellilsé keretén
talalhato adattablan szerepl6
PNC szamot.

8.2 Elére Programozott Siités
és Programozott Receptek

Ez a suté szamos beallitott recepttel
rendelkezik. A receptek rogzitettek,
modositasuk nem lehetséges.

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.
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7.4 1d6 Kiterjesztés

A 1d6 Kiterjesztés funkcio segitségével a
stéfunkcio folytathaté a Idétartam lejarta
utan.

Nem hasznalhaté
hushéméré szenzort
alkalmazé stitéfunkciokkal.

1. Amikor a sltési id6 véget ér,
hangjelzés hallhat6. Nyomja meg
barmelyik szimbdlumot.

A kijelz6n egy Uzenet jelenik meg.

2. Nyomja meg a @ gombot a

bekapcsolashoz vagy a €= gombot a
torléshez.
3. Allitsa be a funkcio idétartamat.

Nyomja meg a OK gombot.

8. AUTOMATIKUS PROGRAMOK

-

Kapcsolja be a siitét.

2. A mend kivalasztasa: El6re
Programozott Sités. A
megerdésitéshez nyomja meg az OK
gombot.

3. Vélassza ki a kategoriat és az ételt. A
megerdsitéshez nyomja meg a OK
gombot.

4. Valasszon egy receptet. A

megerdésitéshez nyomja meg a OK

gombot.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

9.1 Etelhéméré

Az ételhdméré az étel belsd
hémérsékletét méri. Amikor az étel a
beallitott hdmérsékletet elérte, a
készilék kikapcsol.

Két hdmérsékleti adatot kell beallitani:
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* asitd hdmérsékletet (minimum 120
°C),
+ az étel maghémérsékletét.

VIGYAZAT!

Kizarolag a mellékelt
ételhdméroét, és eredeti
potalkatrészeket hasznaljon.

Hasznos tanacsok a maximalis siker

elérése érdekében:

* A hozzavalok szobahémérsékletliiek
legyenek.

* Az ételhéméré nem hasznalhato
folyékony ételekhez.

» Sutés kozben az ételhémérd
érzékeldjének végig az ételben kell
maradnia, és csatlakoztatva kell
lennie.

* Hasznalja a javasolt ételhédmérséklet-
beallitasokat. Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c. fejezetet.

@ A késziilék kiszamolja a
sutés hozzavetdleges
befejezési idejét. Ez az étel
mennyiségétdl, a beallitott
sttéfunkcidtol és a
hémérséklettdl figg.

Etelkategériak: hus, hal és
baromfi

1. Kapcsolja be a késziiléket.

2. Szurja az ételhémérd hegyét a hus
vagy a hal kdzepébe, lehetbleg a
legvastagabb résznél. Gy6z6djon
meg rola, hogy a szenzor minimum
3/4 rész ez étel belsejében legyen.

3. lllessze az ételhéméré dugaszat a

készlilék ellils® keretén lévo aljzatba.

=N

A kijelzén az ételhdmérd szimbdluma
jelenik meg.
4. 5 masodpercen bellil végezze el a

VAN vagy V gomb segitségével az
étel maghédmérsékletének beallitasat.
5. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
sziikséges, a sitéhémérsékletet.
6. A hushdmérseklet médositasahoz

nyomja meg a @ gombot.

Amikor az étel eléri a beallitott

hémérsékletet, egy hangjelzés hallhato.

A késziilék automatikusan kikapcsol.

7. A jelzés kikapcsolasahoz érintse meg
barmelyik szimbdlumot.

8. Huzza ki az ételhédméré dugdjat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készilékbdl.

EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mert
az ételhdmerd forrd lehet.
Legyen 6vatos, amikor
kihuzza és eltavolitja azt az
ételbdl.

Etelkategoria: casserole

1. Kapcsolja be a késziiléket.



2. Tegye a hozzavalok felét egy
sutéedénybe

3. Nyomja az ételnémérd hegyét a
pontosan a casserole kozepébe. Az
ételhdmérdnek siités alatt stabilan,
ugyanabban a pozicidban helyen kell
maradnia. Ezt egy massziv
hozzaval6 hasznalataval érheti el. A
sutéedény peremével tamassza ala
az ételnéméré szilikon fogantyujat.
Az ételnbBmérd hegye nem
érintkezhet a sutéedény aljaval.

4. A maradék hozzavalokkal fedje be az
ételhdmérd érzékeld tdbb részét.

5. lllessze az ételhdmérd dugaszat a
készulék ellilsd keretén 1évd aljzatba.

A kijelzén az ételhémeérd szimboluma
jelenik meg.
6. 5 masodpercen belil végezze el a

VAN vagy \V4 gomb segitségével az
étel maghémérsékletének beallitasat.
7. Valasszon egy sutéfunkciot és, ha
szikseéges, a sitéhdmérsekletet.
8. A hushdmérséklet mdédositasahoz

nyomja meg a @ gombot.
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Amikor az étel eléri a beallitott

hémérsékletet, egy hangjelzés hallhato.

A készUllék automatikusan kikapcsol.

9. A jelzés kikapcsolasahoz érintse meg
barmelyik szimbdlumot.

10. Huzza ki az ételhémérd dugojat az
aljzatbdl, és vegye ki az ételt a
készllékbdl.

EIGYELMEZTETES!
Egésveszély all fenn, mert
az ételhdmérd forrd lehet.
Legyen o6vatos, amikor
kihlizza és eltavolitja azt az
ételbdl.

9.2 Tartozékok behelyezése

Huzalpolc:

Csusztassa be a huzalpolcot a
polcvezetd sinek kozé, és ugyeljen arra,
hogy labai lefelé mutassanak.

Sutétalca/ mély tepsi:

Tolja a sutd talcat /mély tepsit a
polcvezetd sinek kozé.

Huzalpolc és sutd talca / mély
tepsiegydtt:

Tolja a sutd talcat /mély tepsit a polctartd
vezetbsinjei és a vezetdsinek feletti
huzalpolc kozé.
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10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Kedvencek

Tarolhatja kedvenc beallitasait, pl. az
idétartamot, hémérsékletet vagy a
sutéfunkciot. A kdvetkezok allnak
rendelkezése a menliben: Kedvencek..
20 programot tarolhat.

Egy program tarolasa

1. Kapcsolja be a sitét.
2. Allitson be egy stit6funkciét vagy
automatikus programot.

3. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkez6 kijelzés meg nem
jelenik: MENTES.

4. A megerésitéshez nyomja meg az

OK gombot.
A kijelzén az els6é szabad memoriahely
jelenik meg.
5. A megerdsitéshez nyomja meg az

OK gombot.
6. Adja meg a program nevét.
Az elsd betl villog.

7. Erintse meg az \V4 vagy VAN gombot
a betli moédositasahoz.

8. Nyomja meg a OK gombot.

A kovetkez6 betl villog.

9. Szikség esetén végezze el ismét a
7. lépést.

10. Tartsa nyomva a OK gombot a
mentéshez.

Felilirhatja a kivant memdriahely

tartalmat. Amikor a kijelzén az elsd

szabad memoriahely megjelenik, nyomja

meg a V vagy VAN gombot, majd

nyomja meg a OK gombot a mar
meglévé program felllirasahoz.

@ A fellll talalhatd mélyedés a

biztonsagot noveli. Ezek a
mélyedések
megakadalyozzak a
megbillenést. A polc kordli
magas perem
megakadalyozza a
féz6edény lecsuszasat a
polcrol.

A program nevét modosithatja ebben a
meniiben: Program Név Szerkesztése.
A program elinditasa

1. Kapcsolja be a siit6t.
2. A mend kivalasztasa: Kedvencek.

3. A meger6sitéshez nyomja meg a OK

gombot.

4. Vélassza ki a kivant kedvenc
programot.

5. A megerdsitéshez nyomja meg a OK
gombot.

10.2 A Gyermekzar

hasznalata

Amig a Gyerekzar aktiv, nem lehet
véletlenil bekapcsolni a siitét.

1. Nyomjameg a ® gombot a kijelzdé
bekapcsolasahoz.

2. Nyomja meg egyszerre a @ gs
gombot, amig a kijelzén meg nem
jelenik egy Uzenet .

A Gyermekzar funkcio kikapcsolasahoz

ismételje meg a 2. Iépést.

10.3 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a
sitéfunkcio véletlen médositasat. Csak a
suté mikodése kdzben lehet
bekapcsolni.

1. Kapcsolja be a sutét.
2. Valasszon ki egy slt6éfunkciét vagy
beallitast.

3. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkezd kijelzés meg nem
jelenik: Funkcidzar.



4. A megerésitéshez nyomja meg az

OK gombot.
Egy funkcio kikapcsolasahoz nyomja

meg a @ gombot. A kijelzén egy Uizenet
jelenik meg. Megerdsitéshez nyomja

meg ismét a @?, majd az OK gombot.

A slité kikapcsolasakor ez a
funkcié is kikapcsol.

10.4 Set + Go

A funkcié segitségével beallithat egy
sutéfunkciot (vagy programot), melyet
kés6bb barmelyik szimbdlum egyetlen
érintésével elindithat.

1. Kapcsolja be a sitét.
2. Allitson be egy sutéfunkciot.

3. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkezd kijelzés meg nem
jelenik: Id6tartam.

4. Lehetbvé teszi az id6 beallitasat.

5. Annyiszor nyomja meg a @ gombot,
amig a kovetkezd kijelzés meg nem
jelenik: Set + Go.

6. A meger6sitéshez nyomja meg az

~ OK gombot.
Erintse meg barmelyik szimbdélumot (a

@ kivételevel) a kdvetkezs funkcio
elinditasahoz: Set + Go. A beallitott
sutéfunkcio elindul.

Amikor a sutéfunkcio véget ér,
hangjelzés hallhaté.

@ * A Funkciézar mikodik,
amikor egy sitéfunkcid
aktiv.

* A menU: Alapbeallitasok
ez a funkcio: Set + Go
be- és kikapcsolhaté.

10.5 Automatikus
kikapcsolas

Biztonsagi okokbdl a készlilék bizonyos
id6 elteltével automatikusan kikapcsol,
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ha egy sitéfunkcié mikodik, és a kezelb
nem valtoztat semmilyen beallitason.

Homérséklet (°C)  Kikapcsolasi ido

(6

30- 115 12,5
120 - 195 8,5
200 - 230 5,5

@ Az automatikus kikapcsolas
nem mikodik az alabbi
funkciokkal: Stté Vilagitas,
Hushémeéré
szenzor,|ld6tartam,
Befejezés.

10.6 Kijelz6 fényereje

A kijelz6 kétféle fényerd-beallitassal
rendelkezik:

+ Ejszakai fényerd - ha a sité ki van
kapcsolva, akkor 22:00 6ra és 06:00
ora kozott kisebb a kijelz6 fényereje.

* Nappali fényeré:

— amikor a sité be van kapcsolva.

— ha éjszakai fényerénél megérint
egy szimbolumot (a BE / Kl
szimboélum kivételével), akkor a
kovetkezd 10 masodpercre a
kijelz6 visszatér a nappali fényerd
beallitasra.

— ha a siit6 ki van kapcsolva és
beallitja ezt a funkciot:
Percszamlald. Amikor befejezédik
a funkcio miikodése, a kijelzd
visszatér az éjszakai beallitasra.

10.7 Hiitoéventilator

Amikor a suté tzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hidegen
tartsa a sitd feluletét. Amikor kikapcsolja
a sltét, a hitéventilator tovabbra is
mikodik, amig a sitd le nem hdl.
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11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

A tablazatban szerepl6
hémérsékleti értékek és
sitési idétartamok csak
tajékoztatasként szolgalnak.
A valos értékek a
receptektdl, a felhasznalt
oOsszetevék mindségetdl eés
mennyiségétdl fliggenek.

@

11.1 Siitési javaslatok

Elséfordulhat, hogy az Uj siité az On
korabbi sitéjéetél eltérden fogja sutni a
husokat vagy a suteményeket. Az alabbi
tablazatban a hémérséklet, a siitési id6
és a polcszint altalanos beallitasi értékeit
olvashatja.

Ha nem talalja a beallitasokat egy adott
recepthez, akkor keressen hasonl6 ételt.

11.2 Tanacs a siit6 specialis
sutési funkcidihoz

Melegen Tartas

Ezzel a funkcioval melegen tarthatja az
ételt. A hdmérséklet automatikusan 80
°C-ra éll be.

Edény Melegités

Ezzel a funkciéval felmelegitheti az
ételeket a talalas el6tt. A hdmérséklet
automatikusan 70 °C-ra all be.

Rendezze el egyenletesen a tanyérokat
és az edényeket a huzalpolcon. Az els6
polcszintet hasznalja. A melegitési id6
felénél rendezze at az edényeket.

Kiolvasztas

Tavolitsa el az étel csomagolasat, majd
tegye az ételt egy tanyérra. Ne takarja le
az ételt, mert ezzel megndvelheti a
felolvasztasi id6t. Az elsd polcszintet
hasznalja.

11.3 Vital Sités

FIGYELMEZTETES!
Korlltekintden jarjon el, ha a
funkcié mikodése kozben
kinyitja a sut6 ajtajat. G6z
szabadulhat ki.

A funkcié minden friss és fagyasztott
ételtipushoz alkalmas. Ezzel a
modszerrel elkészithet, felmelegithet,
felolvaszthat, posirozhat vagy
blansirozhat z6ldséget, hust, halat,
tésztafélét, rizst, kukoricat, grizt és tojast.

Egyetlen mivelettel komplett meniit is
készithet. Az étel megfelel6 sutésének
érdekében valasszon egy hasonlé stési
idével rendelkezd receptet. Toltse fel a
viztartalyt a maximalis szintig. Helyezze
a megfelel6 f6z6edényekbe helyezett
ételt a huzalpolcokra. A g6z megfelel6
keringése érdekében hagyjon helyet a
féz6edények kozott.

Fertétlenités

» Ezzel a funkcidval taroléedényeket
(pl. cumistiveget) fertétlenithet.

* Helyezze a tiszta tarol6edényt az elsé
polc k6zépsod részére. Az edény szaja
enyhe szdgben lefelé nézzen.

» Toltse fel a viztartalyt a maximalis
mennyiségl vizzel, és allitson be 40
perces id6tartamot.

Z6ldségek
Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Articsoka 99 50 - 60 1
Padlizsan 99 15-25 1
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Karfiol (egész) 99 35-45 1
Karfiol (rozsak) 99 25-35 1
Brokkoli (egész) 99 30-40 1
Brokkoli (ro- 99 13-15 1
zsak)1

Gombaszeletek 99 15-20 1
Borso 99 20 - 30 1
Edeskomény 99 25-35 1
Sargarépa 99 25-35 1
Karalabé (csikok- 99 25-35 1
ra vagva)

Paprika (csikokra 99 15-20 1
vagva)

Péréhagyma (ka- 99 20-30 1
rikara vagva)

Z6ldborsé 99 35-45 1
Galambbegy, ré6- 99 20-25 1
zsak

Kelbimbo 99 25-35 1
Cékla 99 70 -90 1
Feketegyoker 99 35-45 1
Zeller, kockara 99 20 - 30 1
vagva

Sparga, zold 99 15-25 1
Sparga, fehér 99 25-35 1
Spenot, friss 99 15-20 1
Silt paradicsom 99 10 1
Fehér bab 99 25-35 1
Kelkaposzta 99 20-25 1
Cukkini (szeletel- 99 15-25 1
ve)

Bab blansirozva 99 20-25 1
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Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Zoldség blansi- 99 15 1

rozva

Szarazbab, be- 99 55 - 65 1

aztatva (viz / bab

arany: 2:1)

Cukorborso 99 20-30 1

Fehér- vagy vo- 99 40 - 45 1

roskaposzta csi-
kokra vagva

Sutétok kockara 99 15-25 1
vagva

Savanyu kaposz- 99 60 - 90 1
ta

Edesburgonya 99 20 - 30 1
Paradicsom 99 15-25 1
Csoves fott kuko- 99 30-40 1
rica

1) Melegitse el6 a sutét 5 percig.

Koretek

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Kelt gomboc 99 25-35 1
Krumplis gombéc 99 35-45 1
Krumpli (hamo- 99 45 - 55 1
zatlan, kdzepes

meéret()

Rizs (viz / rizs 99 35-45 1
arany: 1:1)1)

F6tt burgonya 99 35-45 1
(negyedbe vag-

va)

Zsemlegomboc 99 35-45 1
Friss vékonyme- 99 15-25 1
teélt

Polenta (3:1 ara- 99 40 - 50 1

nyu folyadék)
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Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Bulgur buzatéret 99 25-35 1
(viz / bulgur

arany: 1:1)

Kuszkusz (viz / 99 15-20 1
kuszkusz arany:

1:1)

Nokedli (német 99 25-30 1
tésztafajta)

lllatos rizs (viz/ 99 30-35 1
rizs arany: 1:1)

Lencse, voros 99 20 -30 1
(viz / lencse

arany: 1:1)

Lencse, barna és 99 55 - 60 1
z6ld (viz / lencse

arany: 3:1)

Tejberizs (tej / 99 40 - 55 1
rizs arany: 2,5:1)

Tejbegriz (tej / 99 20-25 1
griz arany: 3,5:1)

1) Aviz / rizs arany a rizs tipusatdl figgéen valtozhat.
Gyumolcs

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Almaszeletek 99 10-15 1
Meleg kompét 99 10- 15 1
Gyumolcskompot 99 20-25 1
Csokoladé ol- 99 10- 20 1
vasztasa

Hal

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Pisztrang (kb. 85 20 - 30 1
250 g)

Garnéla, friss 85 20-25 1
Garnéla, fagyasz- 85 30-40 1
tott

Lazacfilé 85 20-30 1
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Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Tavaszi pisztrang 85 40 - 45 1

(kb. 1000 g)

Kagyld 99 20 - 30 1

Lepényhal filé 80 15 1

Hus

Etelek Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Fétt sonka (1000 g) 99 55 - 65 1

Parolt csirkemell 90 25-35 1

Csirke (parolt, 1000 - 99 60 -70 1

1200 g)

Sertés-/borjukaraj 90 80-90 1

comb nélkdl (800 -

1000 g)

Kasseler (fustolt ser- 90 70-90 1

téskaraj, parolt)

Tafelspitz (minéségi 99 110 - 120 1

parolt marhahus)

Chipolata Kolbasz 80 15-20 1

Bajor borjukolbasz (fe- 80 20-30 1

hér kolbasz)

Bécsi kolbasz 80 20 - 30 1
Tojas

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Kemény tojas 99 18 - 21 1

Félkemény tojas 99 11-12 1

Lagy tojas 99 10- 11 1

1.4 H6|égbef(|vés, Nagy * Helyezze az el6készitett zoldségeket
Héfok és Vital Siités egymés és egyeb hozzavalokat tugallo

A edényekbe. Helyezze a sutébe a

utan hussal egyiitt.

A kdvetkezd funkciok kombinalasaval + Hitse le a siit6t koriilbelil 80 °C

egymas utan fézheti a hust, a zoldséget hémérsékletre. A st gyorsabb
és a koretet. Minden fogas egyszerre kihllese érdekeben nyissa ki a sttdter
készil el. ajtajat az els6 fokozatig, kb. 15
. S - percre.
c Az etfel kezdeti _plrlta§a’hoz h?s’znalja « A funkci6 elinditasa: Vital Sutés. Az
az alabbi funkcit: HElégbefivas, elkészilésig minden ételt f6zzon

Nagy Héfok . egyitt.
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A maximalis vizmennyiség

650 m. Etelek Hémérséklet 1d8
(°C) (perc)
11.5 Interval Siités Terrine (Pasté- 90 40 - 50
A masodik polcszintet hasznalja. EIT)
- Vékony halfile 85 15-25
Etelek Hémérséklet 1d6
(oc) (perc) Vastag halfilé 90 25-35
Puding / lepény 90 35-45 NERiblEEs Y A=
kisebb edény- 350 g-ig
ben Hal egészben 1 90 30 - 40
Tikértojas 90 - 110 15 -30 kg-ig

Tepsis gomboc 120 - 130 40 - 50

11.6 Interval Plusz Siités

Etelek Mennyiség Homérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)

Sertés roston 1 kg 160 - 180 90 - 100 1

Marha hatszin 1kg 180 - 200 60 - 90 1

Borju roston 1 kg 180 80 - 90 1

Fasirt, nyers 0,5 kg 180 30-40 1

Fustolt sertéska- 0,6 - 1 kg 160 - 180 60 -70 1

raj (2 éra paco-

las)

Csirke 1 kg 180 - 210 50 - 60 1

Kacsa 1,5-2kg 180 70-90 1

Burgonyafelfujt - 160 - 170 50 - 60 1

Tésztafelfujt - 170 - 190 40 - 50 1

Lasagne - 170 - 180 45 - 55 1

Kulénféle ke- 0,5-1kg 180 - 190 45 - 60 1

nyér

Zsemle 40-60g 180 - 200 25-35 1

El6sutott rola- - 200 15-20 1

dok

Elésutott ba- 40-50¢g 200 15-20 1

guette
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Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)

Elésitott, fa- 40-50¢g 200 25-35 1

gyasztott ba-

guette

11.7 Regeneralodas

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag

Egytalételek 110 10-15 1

Tésztafelfujt 110 10-15 1

Rizs 110 10-15 1

Gombocok 110 15-25 1

11.8 Tésztasiités

+ Alegels6 alkalommal alacsonyabb
hémérsékletet alkalmazzon.

» A sutési idétartam 10 — 15 perccel
meghosszabbithatd, ha egyszerre
tobb polcszinten st siteményeket.

+ AKkilénbdz6 magassagokra helyezett
tortak és stitemények nem mindig

11.9 Siitési tanacsok

egyenletesen barnulnak. Egyenetlen
barnulas esetén nem sziikséges
megvaltoztatni a hémérséklet-
beallitast. Sutés kdzben a
kilonbségek kiegyenlitddnek.

A siitében 1évo tepsik sités kozben
deformalddhatnak. Amikor a tepsik
Ujra lehlinek, a torzulas megszinik.

A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

Alul tul vilagos a sute-
mény.

A polcmagassag nem meg-

feleld.

Tegye a stteményt a siitd egyik
alacsonyabb szintjére.

Osszeesik a siitemény,
és nyulossa, ragacsos-
sa, csikokban vizessé
valik.

A sutéhémérséklet tul ma-

gas.

A kovetkez6 siitéskor valamivel
alacsonyabb sitéhémérsékletet
allitson be.

Tul révid sutési id6t valasz-

tott.

Novelje meg a sutési id6t. Maga-
sabb hémérséklet beallitasaval
nem rovidithetd le a sités ideje.

Tul sok folyadék van a tész-

taban.

Hasznaljon kevesebb folyadékot.
Ugyeljen a keverési idére, féleg
akkor, ha keverégépet hasznal.

A sutemény tulsagosan
szaraz.

A sUtéhémérséklet tul ala-

csony.

A kovetkez6 sutéskor magasabb
sttéhémeérsékletet allitson be.

Tul hosszu sitési id6ét va-

lasztott.

A kovetkez6 sutéskor rovidebb
sutési id6t allitson be.
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A siités eredménye

Lehetséges ok

Javitasi méd

A sltemény egyenetle-
nul sul meg.

A sttéhémeérseéklet tul ma-
gas, mig a sutés ideje tul ro-
vid.

Allitson be alacsonyabb siitéhé-
mérsekletet és hosszabb siitési
id6étartamot.

A tésztat nem egyenletesen
teritette el.

Egyenletesen ossza el a tésztat a
sutélapon.

A sitemény nem stil
meg az adott id6 alatt.

A sitéhémérséklet tul ala-
csony.

A kovetkez6 sutéskor valamivel
magasabb sutéhémérsékletet al-
litson be.

11.10 Siités egyetlen siitépolcon

Sutés sutéformakban

Etelek Funkcio Hémér-  1d6 (perc) Polcmagas-
séklet sag
(°C)

Forma torta vagy kalacs Ho6légbefavas, 150-160 50-70 1
Nagy Héfok

Piskota / gylimolcsos Hoélégbefuvas, 140-160 70 -90 1

siitemény Nagy Héfok

Sponge cake / Piskota-  Hoélégbefavas, 140- 150 35-50 1

tészta Nagy Héfok

Sponge cake / Piskota-  Alsé + felsé su- 160 35-50 1

tészta tés

Tortalap - omlés tésztal) Hélégbefuvas, 150-160 20-30 2
Nagy Héfok

Tortalap — kevert tészta H6légbefuvas, 150-170 20 -25 2
Nagy Héfok

Apple pie / Almas pite (2 Holégbefuvas, 160 70 - 90 2

db 20 cm atméréji tepsi  Nagy Héfok

atlos eltolassal)

Apple pie / Almas pite (2 Also + felsé si- 180 70 -90 1

db 20 cm atmérgji tepsi  tés

atlos eltolassal)
Also + felsé sii- 160-170 70-90 2

Sajttorta, tepsi?)

tés

1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
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Sutétalcan sitott sitemény / tészta / kenyér

Etelek Funkcié Hémér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Fonott kalacs / kenyér Also + fels6 si- 170-190 30-40 1
tés
Karacsonyi stollen) A’Isé + fels6 sti- 160-180 50-70 1
tes
Kenyér (rozskenyér)) A’Isc') + fels6 si- 1
tes
elsé 230 20
majd 160-180 30-60
Krémes felfujt / képvise- Also + felsé si- 190-210 20-35 2
I6fank") e
Keksztekercs?) Also + felsé si- 180-200 10-20 2
tés
Morzsas tetejl sute- Hoélégbefuvas, 150-160 20-40 2
mény (szarazon) Nagy Ho6fok
Vajas mandulatorta / Also + fels6 sii- 190-210 20-30 2
cukros tortacskak?) tés
Gylimolcskosarak Hélégbefuvas, 150-170 30-55 2
(élesztbs tészta / piskd-  Nagy Héfok
tatészta keverékével)?)
Gylimolcskosarak Also + felsé si- 170 35-55 2
(élesztOs tészta / pisko-  tés
tatészta keverékével)?)
Omlos tésztaval készilt Hélégbefuvas, 160-170 40 - 80 2
gylmolcskosarak Nagy Héfok
Kelt sitemények kényes Alsé + felsé si- 160-180 40 -80 2
feltéttel (pl. turo, tejszin, tés
sodo)1)
1) Melegitse eld a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.
Teaslitemény
Etelek Funkcié Hoémér- I1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag
Aprosit. omlos tésztabdl Holégbefuvas, 150-160 15-25 2

Nagy Héfok
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Etelek Funkcio Hémér- 1d6 (perc) Polcmagas-
séklet (°C) sag

Short bread / Linzer / Hoélégbefuvas, 140 20-35 2

omlos tésztak Nagy Hoéfok

Short bread / Linzer / Also + felsd si- 160 20 -30 2

omlds tésztak!) tés

Aprésitemény kevert Hoélégbefuvas, 150-160 15-20 2

piskotatésztabdl Nagy Hoéfok

Tojasfehérjébdl készilt  Hélégbefuvas, 80 - 100 120 - 150 2

siitemények, habcsékok Nagy Héfok

Puszedli Hoélégbefuvas, 100-120 30 - 50 2
Nagy Hoéfok

Kelt tésztaju sitemény  Hoélégbefuvas, 150-160 20 -40 2
Nagy Ho6fok

Leveles tésztal) Hoélégbefuvas, 170-180 20 - 30 2
Nagy Héfok

Péksitemeny) Hélégbefuvas, 160 10-25 2
Nagy Ho6fok

Péksiitemény™) Also + felsé si- 190-210 10-25 2
tés

Small cakes / Aprosute- Holégbefuvas, 160 20-35 2

mények1) Nagy Héfok

Small cakes / Aprosite-  Also + felsd su- 170 20-35 2

mények?) tes

1) Melegitse el6 a sutét.

11.11 Tésztak és felfujtak

Etelek Funkcié Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag

(°C)
Tésztafelfujt Also + felsé sii- 180 - 200 45 - 60 1
tés
Lasagne Alsé + felsé sti- 180 - 200 25-40 1
tés

Cs6ben siilt Infrastités 170 - 190 15-35 1

z6ldség)

Olvasztott sajtos Hoélégbefuvas, 160 - 170 15-30 1

bagett Nagy Hoéfok
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Etelek Funkcio Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagassag
(°C)
Tejberizs Also + felsé sii- 180 - 200 40 - 60
tés
Halfelfujt Alsé + fels6é sti- 180 - 200 30-60
tés
Toltott zoldség ~ Holégbefavas, 160 - 170 30 - 60
Nagy Hoéfok
1) Melegitse el6 a sutét.
11.12 Hélégbefuvas (Nedves)
Etelek Homérséklet  1d6 (perc) Polcmagas-
(°C) sag
Tészta felfujt 200 - 220 45 - 60 1
Burgonyafelfuijt 180 - 200 70 -85 1
Muszaka 180 - 200 75-90 1
Lasagne 180 - 200 70-90 1
Cannelloni 180 - 200 65 - 80 1
Csaszarmorzsa 190 - 200 55-70 1
Rizs puding 180 - 200 55-70 1
Almatorta kevert piskétatész- 160 - 170 70 - 80 1
tabol (kerek sitéforma)
Fehér kenyér 200 - 210 55-70 1
11.13 Tobb szinten val6 siités
Haszndlja a kdvetkez6 funkciot:
Holégbefuvas, Nagy Héfok.
Sutétalcan sutott sitemény / tészta / kenyér
Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagas-
sag
Krémes felfujt / képvise- 160 - 180 25-45 1/4
6fank1)
Szaraz streusel torta 150 - 160 30-45 1/4

1) Melegitse el6 a sutét.
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Suitétalcan sutétt torta / aprosutemény / kenyér

Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcma-
gassag

Aprésuit. omlos tészta- 150 - 160 20-40 1/4

bél

Short bread / Linzer/ 140 25-45 174

omlos tésztak

Aprosutemény kevert 160 - 170 25-40 1/4

piskotatésztabol

Tojasfehérjebdl ke- 80 - 100 130-170 1/4

szult sitemények,

habcsokok

Puszed|i 100 - 120 40 - 80 1/4

Kelt tésztaju siite- 160 - 170 30-60 1/4

mény

11.14 Hoélégbefavas, Kis
Hofok

Ezzel a funkciéval szaftos, puha hust és

halat készithet el. Ez a funkcié nem
alkalmazhaté olyan receptekhez, mint
példaul a serpenyds sult vagy a zsiros
sertéssult. Hishémérd szenzor
hasznalata szlikséges a hus helyes
maghdmérsékletének garantalasahoz.

FIGYELMEZTETES!
Olvassa el a ,Hasznos
tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

Az els6 10 percben a sité hdmérsékletét
80 °C és 150 °C kozott lehet beallitani. A
hémérséklet alapértelmezett értéke 90

°C. A hémérséklet beallitasa utan a

készilék a sitést 80 °C-on folytatja. Ne
hasznalja ezt a funkciét szarnyasok
elkészitéséhez.

Mindig fed& nélkul készitse
az ételt, ha ezt a funkciot
hasznalja.

1. F6zblapon sisse el erds tlizon a
huds mindkét oldalat 1 - 2 percig egy
tepsiben.

2. Helyezze a hust a forrd hussutd
tepsivel egyutt a sut6é huzalpolcara.

3. Nyomja a hushémérd szenzort a
husba.

4. Vaélassza a kovetkezd funkciot:
Hélégbefuvas, Kis Hofok, és allitsa
be a megfeleld, végsd
maghdmérsékletet.

Etelek Mennyiség Hoémérséklet 1d6 (perc) Polcmagas-
(k) (°C) sag

Marha hatszin 1-1.5 150 120 - 150 1

Marhafilé 1-1.5 150 90 - 110 1

Borju roston 1-15 150 120 - 150 1

Steak 0.2-0.3 120 20-40 1
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11.15 Pizzasiités

Etelek Hémérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Pizza (vékony)") 210 - 230 15-25 2
Pizza (gazdag feltét- 180 - 200 20-30 2
tel)2)

Gyumolcslepény 180 - 200 40 - 55 1
Spenotos lepény 160 - 180 45 - 60 1
Quiche Lorraine (sés 170 - 190 45 - 55 1
lepény)

Svajci flan 170 - 190 45-55 1
Saijttorta 140 - 160 60 - 90 1
Almatorta, bevonattal 150 - 170 50 - 60 1
Zoldséges pite 160 - 180 50 - 60 1
Eleszt6 nélkiili ke- 210 - 230 10 - 20 2
nyérl)

Leveles tésztabol ké- 160 - 180 45-55 2
sziilt lepény)

Kenyérlangos?) 210 - 230 15-25 2
Pirog (a calzone 180 - 200 15-25 2

orosz valtozata)1)

1) Melegitse el6 a sutét.
2) Hasznaljon mély tepsit.

11.16 Hussiités
Hasznaljon héallé edényeket.

A nagyon husdarabokat kozvetlendl a
tepsiben, vagy a folotte 1évé huzalpolcon
susse.

Tegyen egy Kis vizet a tepsibe, hogy a
hasbdl kifolyo € vagy zsir ne égjen ra.
Ha ropogds kdlseji huast kivan sitni,
helyezze a hussité tepsibe, és ne
tegyen ra fedét.

A sltési idd 1/2 - 2/3 részének elteltekor
forditsa meg a sitétt hust.

Ahhoz, hogy a hus szaftosabb maradjon:

* anem zsiros husokat fedéllel ellatott
sutétepsiben siisse meg, vagy
hasznaljon sttézacskot.

* a hust vagy halat nagyobb
darabokban (legalabb 1 kg-os) slsse.

* hussutés kézben a nagyobb
husdarabokat vagy szarnyasokat
tobbszor locsolja meg a sajat
leviikkel.
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Marhahus
Etelek Funkcié Mennyi- Homér-  1dé (perc) Polcma-
ség séklet gassag
(°C)
Serpeny6és  Also + fels6 stités  1-1,5kg 230 120 - 150 1
marhastilt
Marhasiilt Infrasutes vastagsag 190-200 5 -6 centiméte- 1
vagy marha- (cm) sze- res vastagsag
bélszin: vér- rint szerint
es?)
Marhastilt Infrasutes vastagsag 180-190 6 - 8 centiméte- 1
vagy marha- (cm) sze- res vastagsag
bélszin: ko- rint szerint
zepes
Marhastilt Infrasutés vastagsag 170-180 8- 10 centime- 1
vagy marha- (cm) sze- teres vastag-
bélszin: jol rint sag szerint
atsutve
1) Melegitse el6 a sutét.
Sertés
Etelek Funkcié  Mennyiség Hémérsék- 1do6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Lapocka, tar- Infrasutées 1 -1,5kg 150-170 90-120 1
ja, sonka
Borda, karaj Infrasutés 1-1,5kg 170-190 30-60 1
Fasirt Infrastités 750 g - 1 kg 160-170 50-60 1
Sertés csllok Infrastités 750 g - 1 kg 150-170 90-120 1
(el6fézott)
Borju
Etelek Funkcié  Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcmagas-
let (°C) sag
Borju roston  Infrasttés 1 kg 160-180 120 - 150 1
Borjucsilok  Infrasités 1,5 -2 kg 160-180 120 - 150 1
Barany
Etelek Funkcié6 Mennyiség Hoémérsék- 1d6 (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Baranycsulok, Infrasités 1-1,5kg 150-180 100 - 120 1

barany roston
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Etelek Funkcié6 Mennyiség Homérsék- 1dé (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Baranygerinc Infrasiités 1-1,5kg 160-180 40-60 1
Vad
Etelek Funkcié Mennyiség Homérsék- Ido (perc) Polcma-
let (°C) gassag
Nyulgerinc, Infrasutés 1 kg-ig 180-200 35-55 1
nyulcomb
1)
ézgerinc Also + 1,5-2kg 180 - 200 60 - 90 1
fels6 su-
tés
Comb Alsé + 1,5-2kg 180-200 60-90 1
fels6 su-
tés

1) Melegitse el6 a sutét.

Szarnyasok
Etelek Funkcié Mennyiség Homér- 1d6 (perc) Polcma-
séklet gassag
(°C)
Csirke, ranta- Infrasiités Egyenként 200-220 30-50 1
ni valo csirke 200-250 g-os
Fél csirke Infrasutés Egyenként 190-210 40-50 1
400-500 g
Bontott ba- Infrasutés 1 - 1,5 kg 190-210 50-70 1
romfi
Kacsa Infrastites 1,5 -2 kg 180-200 80-100 1
Hal (parolt)
Etelek Funkcié Mennyiség Hoémér- 1d6 (perc) Polcma-
séklet (°C) gassag
Hal egészben Infrasutés 1 - 1,5 kg 180-200 30-50 1
11.18 Grill * Csak lapos hus- vagy haldarabokat
o o grillezzen.
* A grillezéshez mindig a legmagasabb . Mindig melegitse el6 5 percig lresen
héfokot hasznalja. a siitét a grill funkcio segitségével.
» Allitsa a polcot a grillez6 tablazatban . .
ajanlott polcpozicidra. V'GYAZ_AT- .
+ Mindig ugy allitsa be az edényt, hogy Grillezni csak bezart
a zsir az elsé polcpozicion gyiiljon slitdajtéval szabad.

ossze.
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Girill
Etelek Homérséklet Grillezés id6tartama (perc) Polcmagassag
€ Elsé oldal Masodik oldal
Marha hatszin, 210 - 230 30 -40 30-40 1
kdzepes
Marhaszelet, ké- 230 20-30 20-30 1
zepes
Sertés hatszin 210 - 230 30-40 30-40 1
Borjuhat 210 - 230 30-40 30-40 1
Barany hatszin 210 - 230 25-35 20-35 1
Hal egészben, 210 -230 15-30 15-30 1

500 - 1000 g

11.19 Fagyasztott Etelek

* Ne fedje le tanyérral vagy tallal. Ez
meghosszabbithatja a felolvasztas

» Tavolitsa el az étel csomagolasat. idejét.
Helyezze az ételt a tanyérra.

Etelek Hoémérséklet (°C)  1d6 (perc) Polcmagassag
Fagyasztott pizza 200 - 220 15-25 2
Amerikai mirelit pizza 190 - 210 20-25 2
Hideg pizza 210 - 230 13-25 2
Mirelit pizza szelet 180 - 200 15-30 2
Silt burgonya, vékony 190 - 210 15-25 2
Silt burgonya, vastag 190 - 210 20-30 2
Zoldségek/Krokettek 190 - 210 20-40 2
Piritott Vagdaltak 210 - 230 20-30 2
Lasagne / cannelloni, 170 - 190 35-45 2
friss

Lasagne/cannelloni 160 - 180 40 - 60 2
fagy.

Sutében st sajt 170 - 190 20 - 30 2
Csirke Szarny 180 - 200 40 - 50 2
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Fagyasztott készételek

Etelek Funkcié Hémérsék- 1d6 (perc) Polcmagassag
let (°C)
Gyorsfagyasztott Also + fels6 sités  a gyartd a gyarto utasita- 2
pizza utasitdsai  sai szerint
szerint
Hasabburgo- Also + fels6 sités 200 - 220 a gyarto utasita- 2
nya1) (300 - 600 vagy Infrasutés sai szerint
9)
Bagettek Alsé + fels6 sutés  a gyarto a gyarto utasita- 2
utasitasai  sai szerint
szerint
GylUmolcskenyér Also + fels6 siités  a gyartd a gyarto utasita- 2
utasitasai  sai szerint
szerint

A hasabburgonyat siités kézben 2-3-szor meg kell forditani.

11.20 Tartositas

Csak a piacon beszerezhetd, azonos
meéretl bef6zélivegeket hasznaljon.

Ne hasznaljon csavaros és bajonett
tipusu fedelet vagy fém edényt.

Ennél a funkcional az alulrol szamitott
els® polcot hasznalja.

A sit6talcara ne tegyen hat darab 1
literes bef6zdivegnél tobbet.

Az livegeket azonos szintig toltse fel, és
zarja le kapoccsal.

Bogyds gyimdlcsok

Az Uvegek ne érjenek egymashoz.

Toltson kb. 1/2 liter vizet a tepsibe, hogy
elegendd paratartalmat biztositson a
sttében.

Amikor a folyadék rotyogni kezd az
Uvegekben (kb. 35-60 perc elteltével 1
literes Uvegek esetében), kapcsolja ki a
st6t, vagy csokkentse a hémérsékletet
100 °C-ra (lasd a tablazatot).

Etelek Hoémérséklet (°C) Bef6zés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
z06 forras kezdetéig tott tovabbi f6zés
(perc) percben

Foéldieper / afonya/ 160 - 170 35-45 -

malna / érett egres

Csonthéjas gyiimolcs

Etelek Hémérséklet (°C)

Bef6zés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
206 forras kezdetéig tott tovabbi fozés
(perc) percben

Korte / birsalma / 160 - 170

szilva

35-45 10-15
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Z06ldségek
Etelek Homeérséklet (°C) Bef6zés gyongyo- A 100 °C-on folyta-
z06 forras kezdetéig tott tovabbi f6zés
(perc) percben
Sargarépal) 160 - 170 50 - 60 5-10
Uborka 160 - 170 50 - 60 -
Vegyes savanyusag 160 -170 50 - 60 5-10
Karalabé / borsé / 160 - 170 50 - 60 15-20
sparga
1) Hagyja alini a kikapcsolt siitében.
11.21 Aszalas
Etelek Homeérséklet (°C) 1d6 (6ra) Polcmagassag
Bab 60 - 70 6-8 2
Paprika 60-70 5-6 2
Leveszoldség 60 -70 5-6 2
Gomba 50 - 60 6-8 2
Fliszernévény 40 - 50 2-3 2
Szilva 60-70 8-10 2
Sargabarack 60 -70 8-10 2
Almaszeletek 60-70 6-8 2
Korte 60 - 70 6-9 2
11.22 Kenyér
A sitd eldmelegitése nem ajanlott.
Etelek Homérséklet (°C) 1d6 (perc) Polcmagassag
Fehér Kenyér 190 - 210 40 - 60 1
Bagett 200 - 220 35-45 1
Brios 180 - 200 40 - 60 1
Ciabatta 200 - 220 35-45 1
Rozskenyér 190 - 210 50-70 1
Barna kenyér 190 - 210 50-70 1
Sokmagvas kenyér 190 - 210 40 - 60 1

Zsemle 200 - 220 25-35 2
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11.23 Hushéméro szenzor tablazat

Marhahus Etel maghémérséklete (°C)
Véres Kozepes Jol atsiitve
Marha hatszin 45 60 70
Hatszin 45 60 70
Marhahus Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
Fasirt 80 83 86
Sertés Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
Sonka,
Siilt 80 84 88
Borda (gerinc),
Fistolt sertéskaraj, 75 78 82
Flstolt sertéskaraj parolva
Borju Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
Borju roston 75 80 85
Borjucstilok 85 88 90
Urii / barany Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
Uriicomb 80 85 88
Uriiborda 75 80 85
Be?r:fmycsulok, 65 70 75
Barany roston
Vad Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
et 65 70 75
Ozgerinc
Nyullab, nydlcomb,
Nyul egészben, 70 75 80

Oz-/vadcomb
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Szarnyasok Etel maghémérséklete (°C)
Kevésbé Kozepes Jobban
Csirke (egész / fél / mell) 80 83 86

Kacsa (egész / fél),

Pulyka (egész / mell) s 80 8
Kacsa (mell) 60 65 70
Hal (lazac, pisztrang, siill6) Etel maghémeérséklete (°C)

Kevésbé Kozepes Jobban
Hal (egész / nagy / parolt), 60 64 68

Hal (egész / nagy / roston)

Felftjtak - EI6f6zott zoldségek  Etel maghémérséklete (°C)

Kevésbé Kozepes Jobban

Cukkini felfujt,
Brokkoli felfujt, 85 88 91
Edeskoményes felftjt

Felfajtak - Pikans Etel maghémérséklete (°C)

Kevésbé Kozepes Jobban
Cannelloni,
Lasagne, 85 88 91
Tésztafelfujt
Felfajtak - Edes Etel maghémérséklete (°C)

Kevéshé Kozepes Jobban

Fehér kenyér felfujt gyimolccsel /
gyUimolcs nélkil,

Rizskasa felfujt gyuimélccsel / gyd- 80 85 90
molcs nélkdl,

Edesmetélt felfuijt

11.24 Tajékoztatas a Interval Siités

bevizsgalé intézetek szamara

A vizsgalati médszerek megfelelnek az

EN 60350-1:2013 és IEC 60350-1:2011

szabvanyoknak.

Vizsgalati médszerek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.
A masodik polcszintet hasznalja.

Helyezze a sitétalcat az els6 polcszintre.



40

www.aeg.com

Allitsa be a hémérsékletet 99 °C-ra.

Melegitse el a sutét 5 percig ehhez: Brokkoli.

Etelek Tartaly (Gastronorm) Mennyiség (kg) 1d6 (perc)
Brokkoli 1 x 1/2 perforalt 0.3 13-15

Brokkoli 1 x 1/2 perforalt max. 15-18
Fagyasztott borso 1 x 1/2 perforalt 1.5 Amig a leghide-

gebb pont hé-
mérséklete el
nem éri a 85 °C-

ot.
12. APOLAS ES TISZTITAS
FIGYELMEZTETES! 12.2 A g6zfejlesztd

Lasd a ,Biztonsag” cimi
fejezetet.

12.1 Tisztitassal kapcsolatos
megjegyzések

A sut6 elejét meleg vizes és enyhe
tisztitdszeres puha ruhaval tisztitsa meg.

A fémfellletek tisztitasat specialis
tisztitoszerrel végezze.

Minden hasznalat utan alaposan tisztitsa
meg a sitd belsejét. A lerakodott zsir
vagy egyeb ételmaradék tlizet okozhat.
A veszély mértéke nagyobb a
grillez6edény esetében.

Minden hasznalat utan tisztitsa és
szaritsa meg az 0sszes tartozékot.
Meleg vizzel és tisztitdszerrel
megnedvesitett puha kend6t hasznaljon.
A tartozékokat tilos mosogatdgépben
tisztitani.

A makacs szennyez&déseket az erre a
célra kifejlesztett specialis sttétisztitd
szerrel tisztitsa meg.

Ha teflon bevonatu tartozékokkal
rendelkezik, ne tisztitsa azokat agressziv
tisztitoszerekkel, éles szé&li targyakkal
vagy mosogatdgépben. Ezek a
letapadast gatlé teflon bevonat sériilését
okozhatjak.

Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
sut6teret.

vizko6telenitése

1. Tegyen 250 ml vizet harom evékanal
ecettel 6sszekeverve, kdzvetlenul a
g6zfejleszté rendszerbe.

2. A meniben valassza az alabbi
funkciot: Elére Program. Tisztitas.

3. Kapcsolja be az alabbi funkciot:
Vizkételenités.

A kijelzén a funkcié idétartama lathato

(15 perc).

Egy hangjelzés hallhato, amikor a

program befejezddik.

A hangjelzés kikapcsolasahoz
érintsen meg egy érzékelbmez6t.

5. Tavolitsa el a g6zfejlesztében 1évd
maradék vizet.

6. A sut6 teljes kiszaradasahoz hagyja
nyitva a suté ajtajat kb. 1 6ra
hosszan. A kiszaritas
meggyorsitasahoz felfltheti a
késziléket 150 °C hémérsékletre,
korulbelll 15 perc alatt.

12.3 Az ajté eltavolitasa és
visszaszerelése

A tisztitashoz az ajto és a belsd
Uveglapok eltavolithaték. Az Giveglapok
szama modellenként valtozik.

FIGYELMEZTETES!
Az ajtd nehéz.

1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2. Teljesen nyomja a rogzitékarokat (A)
az ajto két zsanérjara.



kapocs kioldasahoz.

Csukja be a slt6ajtét az elsd nyitasi
pozicioig (kb. 70°-0s sz6g).

Fogja meg az ajté mindkét oldalat, és
felfelé iranyuld szogben huzza le a
sutorol.

Helyezze a sitdajtét kiilsé oldalaval
lefelé forditva egy puha és
egyenletes fellletre.

Tartsa meg két oldalon az ajté felsé
szélénél 1évé B diszlécet, majd
nyomja befelé a tomitésrégzitd

7.

8.

Huzza el6re a diszlécet az
eltavolitashoz

Egyenként fogja meg az ajto
Uiveglapjait a fels6 széliiknél, és
felfele huzva vegye ki 6ket a
vezet6sinbdl.

13. HIBAELHARITAS

FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” ciml
fejezetet.
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9. Tisztitsa meg az liveglapokat
mosdszeres vizzel. Ovatosan térolje
szarazra az Uveglapot.

Amikor a tisztitas befejezddott, a fenti

|épéseket forditott sorrendben hajtsa

végre. El6szor a kisebb lapot helyezze
vissza, majd a nagyobbat és az ajtot.

FIGYELMEZTETES!
Ugyeljen arra, hogy az
Uveglapok a megfelel®
helyzetben legyenek
behelyezve, maskilonben
az ajto felllete
tulmelegedhet.

12.4 A hitélampa cseréje

FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramutés-veszély!
A lampa forrd lehet.

1. Kapcsolja ki a sutét.

Varja meg, amig a sité lehdl.

2. Huzza ki a sutét a halézati aljzatbol.
3. Tegyen egy kendét a sutétér aljara.

Fels6 lampa

1. Az Uveg lampaburkolat
eltavolitasahoz forgassa azt.

2. Tavolitsa el a fémgydrit, majd
tisztitsa meg az uveg feddlapot.

3. Cserélje ki az izz6t egy megfeleld,
300 °C-ig hoallo izzéra .

4. lllessze a fémgy(r(t az liveg
feddlapra.

5. Szerelje fel az livegburat.
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13.1 Mit tegyek, ha...

Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

Nem lehet elinditani vagy
Uzemeltetni a sitét.

A siité nincs csatlakoztatva
az elektromos halézathoz,
vagy csatlakoztatasa nem
megfeleld.

Ellenérizze, hogy a siité jol
van-e csatlakoztatva az
elektromos hal6zathoz (lasd
a bekotési rajzot, ha van).

A sité nem melegszik fel.

A sté ki van kapcsolva.

Kapcsolja be a sutét.

A sité nem melegszik fel.

Az 6ra nincs beallitva.

Allitsa be az érat.

A suté nem melegszik fel.

Nem végezte el a sziikséges
beallitasokat.

Ellenérizze, hogy elvégezte-
e a szlikséges bedllitasokat.

A sité nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolasi
funkci6 aktiv.

Olvassa el az ,Automatikus
kikapcsolas” cim( részt.

A siité nem melegszik fel.

A Gyerekzar be van kapcsol-
va.

Olvassa el ,A gyerekzar
hasznalata” c. részt.

A siité nem melegszik fel.

Az ajté nincs jol becsukva.

Teljesen csukja be az ajtot.

A suté nem melegszik fel.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztosi-
ték okozza-e a problémat.

Ha a biztositék tébbszor is
leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

A vilagitas nem mikaodik.

A vilagitas izzéja meghiba-
sodott.

Cserélje ki az izzot.

A kijelz6n F111 lathato.

A hushémérd szenzor csat-
lakoz6édugdja nem megfe-
leléen van az aljzatba illeszt-
ve.

Nyomja be a hushémérd
szenzor csatlakozodugojat
az aljzatba, amennyire csak
lehetséges.

A kijelz6 a tablazatban nem
szerepl6 hibakodot jelenit
meg.

Elektromos hiba Iépett fel.

» Kapcsolja ki a sitét a la-
kas biztositéktablajan le-
v6 biztositékkal vagy biz-
tonsagi fékapcsoloval,
majd kapcsolja be ismét.

* Ha a hibatizenet ismét
megjelenik a kijelzén, for-
duljon az Ugyfélszolgalat-
hoz.

GO6z- és paralecsapodas az
ételen és a sitétérben.

Az ételt tul sokaig hagyta a
sutében.

A sutés befejezése utan az
edényeket ne hagyja 15 - 20
percnél hosszabb ideig a su-
tében.

A vizkételenitési folyamat a
vége el6tt megszakad.

Aramkimaradas volt.

Ismételje meg az eljarast.
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Jelenség

Lehetséges ok

Javitasi méd

A vizkételenitési folyamat a
vége el6tt megszakad.

A funkciét a felhasznalé lea-
llitotta.

Ismételje meg az eljarast.

Nincs viz a mély tepsiben a
vizkételenitési eljaras utan.

Nem toltotte fel a viztartalyt
a maximalis szintig.

Ellenérizze, hogy van-e viz-
kéoldo / viz a viztartalyban.
Ismételje meg az eljarast.

Piszkos viz talalhato a sut6-
tér aljan a vizkételenitési el-
jaras utan.

A mély tepsi nem a megfele-
16 polcszinten helyezkedik
el.

Tavolitsa el a megmaradt
vizet és vizkdoldot a sité al-
jabol. Helyezze a mély tepsit
az els6 polcszintre.

A tisztitasi funkcio a vége
elétt megszakad.

Aramkimaradas volt.

Ismételje meg az eljarast.

A tisztitasi funkcio a vége
el6tt megszakad.

A funkciét a felhasznalé lea-
llitotta.

Ismételje meg az eljarast.

A tisztitasi funkcio befejez6-
dése utan tul sok viz talalha-
t6 a sutéter aljan.

A tisztitasi ciklus bekapcso-
lasa el6tt tul sok oldoszert
permetezett a keszulékbe.

A sitétér minden részét vé-
kony rétegben vonja be az
oldoszerrel. Az oldoszert
egyenletesen permetezze a
fellletekre.

A tisztitasi eljaras eredmé-
nyessége nem megfelel6.

A gbztisztitas funkcié elindi-
tasakor a sutétér kezdeti h6-
mérséklete tul magas volt.

Ismételje meg az eljarast. Az
eljarast leh(lt készulléken ve-
gezze el.

A tisztitasi eljaras eredmé-
nyessége nem megfeleld.

A tisztitasi eljaras megkez-
dése el6tt nem tavolitotta el
a vezetbsineket. Ezek atad-
jak a hét a falaknak, és
csokkentik az eljaras hatas-
fokat.

Tavolitsa el a vezetdsineket
a készllékbdl, majd ismét in-
ditsa el a funkciot.

A tisztitasi eljaras eredme-
nyessége nem megfeleld.

A tisztitasi eljaras megkez-
dése el6tt nem tavolitotta el
a tartozékokat a készulék-
bél. Ezek megzavarjak a géz
keringéseét, és csokkentik az
eljaras hatasfokat.

Tavolitsa el a tartozékokat a
készulékbél, majd ismét in-
ditsa el a funkciot.

13.2 A szerviz szamara

sziikséges adatok

Ha nem talal megoldast egyedil a

problémara, forduljon a

A markaszerviz szamara sziikséges

adatok az adattablan talalhatéak. Az
adattabla a sitétér ellilsé keretén

talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a

készllék stitéterének keretérol.

markakeresked6hoz vagy a hivatalos

markaszervizhez.
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Javasoljuk, hogy az adatokat jegyezze fel ide:

Tipus (MOD.)
Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termék- és informaciés adatlap az EU 65-66/2014 szamu

rendelkezésnek megfeleléen.

Gyarté neve AEG

ot . KSE782220M
A készulék azonositojele KSK782220M
Energiahatékonysagi szam 80.8
Energiahatékonysagi osztaly A+

Villamosenergia-fogyasztas normal adag hagyoma-

nyos sltésmaodja esetén

0.89 kWh(/ciklus

Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés és léegke- 0.59 kWh/ciklus

veréses sutés mellett

Sutéterek szama

1

Héforras Villamos energia
Térfogat 431
Siit6 tipusa Beépithetd stité
KSE782220M 34.4 kg
Témeg
KSK782220M 34.4 kg

EN 60350-1 - Haztartasi elektromos
f6z6készilékek - 1. rész: Tartomanyok,
suték, gézsutok és grillezdk - A
teljesitmény mérésére szolgalo
modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A sité tobb funkcidval is
segit energiat megtakaritani
a mindennapos f6zés soran.

Altalanos javaslatok

Gondoskodjon arrdl, hogy a sité
mikddése kdzben az ajtaja legyen
becsukva. F6zés kdzben ne nyissa ki
gyakran a készUlék ajtajat. Tartsa tisztan

az ajtotomitest, és ellendrizze, hogy a
helyén van és megfeleléen rogzitett.

Fém edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.

Amikor csak lehetséges, az ételt még
felflités el6tt helyezze a sttébe.

A 30 percnél hosszabb ideig tart6 siités
soran a befejezés el6tt csokkentse a
sité hédmérsékletét a minimum értékre, a
sutés hosszatdl fliggéen 3 - 10 perc
id6tartamra. A sitében levé maradékhd
tovabb folytatja a sltést.

A maradékhét mas ételek
felmelegitéséhez is hasznalhatja.



Ha egyszerre tobb ételt készit, a siitések
kozotti sziinet legyen a lehetd
legrovidebb.

Légkeveréses siités

Amikor lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékho

Amikor egy sutéfunkciot vagy programot
idébeallitassal (Id6tartam, Befejezés)
kapcsol be, és a sltés idétartama 30
percnél hosszabb, a flitéelemek
automatikusan korabban kapcsolnak ki
egyes sitéfunkcioknal.

A siitévilagitas és a légkeverés tovabbra
is mikodik.
Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel
melegen tartasahoz. Ehhez valassza a

A D kévetkezs jelzéssel ellatott
anyagokat hasznositsa Ujra.
Ujrahasznositashoz tegye a megfeleld
konténerekbe a csomagolast. Jaruljon
hozza koérnyezetiink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az
elektromos és elektronikus hulladékot. A
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leheté legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast. A maradékhd visszajelz6 vagy
a hémérséklet megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal
Sités-fézés kdzben kapcsolja ki a
lampat. Csak akkor kapcsolja be, amikor
sziikség van ra.

Hoélégbefuvas (Nedves)
A funkciodt arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sutés soran.

E funkcio hasznalatakor a sutévilagitas
30 masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitévilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csokkenti az elvart energiamegtakaritas
mértékét.

15. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

E tiltd szimbdélummal ellatott késziléket
ne dobja a haztartasi hulladék kozé.
Juttassa el a készuléket a helyi
Ujrahasznosito telepre, vagy 1épjen
kapcsolatba a hulladékkezelésért felelés
hivatallal.
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